
  麗山國小
午餐豬肉肉品說明

營養師 魏綾儀



非洲豬瘟
感染的豬隻會發生什麼症狀？如何看出豬隻已被傳染？

一、發病豬隻，特徵為發高熱及皮膚呈現紫斑點，全身內臟的出血，

        尤以淋巴結，腎臟和腸粘膜最明顯。

二、病程分甚急、急、亞急與慢性等四種。

       甚急性：發燒、突然死亡，無其他症狀。
       急性：高燒、食慾尚有、死亡前食慾廢絕、呼吸快、精神不
       良、四肢、耳、皮膚發紺、嘔吐、下痢、死亡，為期7天。
       亞急性：發燒，3-4星期。慢性：病狀不明顯，持續數月。

三、目前尚無藥物可供治療及疫苗施打。

        非人畜共通傳染病，故人不會感染。

四、加熱56℃持續70分鐘、加熱60℃持續20分鐘，或加熱70℃後將立即不活化。



食材/類別 產品名稱 肉品 原產地 驗證標章(示)

肉品類

豬肉 臺灣 CAS

豬肉 臺灣 CAS

含豬肉

加工食品類

貢丸 臺灣 CAS津谷

肉羹 臺灣 CAS津谷

火腿 臺灣 CAS津谷

培根 臺灣 CAS富統

米血糕 臺灣 CAS如記

其他加工

食品類 肉包 臺灣 CAS奇美

午餐管控

午餐豬肉及豬肉製品   來源皆為 CAS
國產肉品。屠宰前均經獸醫師檢驗合格後

方能上市，確保肉品衛生、安全。

冷凍完整包裝 送進廚房
驗收完成 冷藏退冰

目前製造日期 約為9月中製品

1. 食材把關 2. 現場驗收2. 進貨單據



烹調確實

並量測中心溫度

3.標章留存 4.製成管控 5.資訊公開

午餐管控

每日於 教育部校園食材登陸平台
公告食材來源、品名、供應商

每日 包裝標示留存



屠宰獸醫檢查

5.資訊公開

午餐管控

學校現場抽樣 每學期送驗
公告群組資訊網

豬肉供應商聲明書



廚餘處理 部分生廚餘:果皮(馬鈴薯、地瓜、芋
頭)，提供小田園堆肥使用

1.提供小田園推肥

檢視午餐回收量，與廠商討論調整

後續供應量，減少廚於浪費

也請老師協助提醒學生餐盤吃光光

2.檢視餐桶回收

熟廚餘瀝水回收

由廠商載運至焚化廠

3.廚餘瀝水回收



菜單供應

豬肉於午餐用途廣:
主菜-肉片、豬柳、豬排
副菜-肉片、絞肉
湯品-龍骨、大骨

半成品-黑輪、肉羹、米血、肉包




